
COCKTAILS & TAPAS



ACCRAS DE MORUE
Servi avec une sauce chien maison

DUO DE SAUCES À TARTINER
Saveurs du moment accompagnées de ses croutons 

BROCHETTES DE POULET
Laqué au teriyaki et accompagné d’une sauce barbecue maison 

TACOS DU MOMENT
Effiloché du jour, cheddar fondu et condiment, tomate, poivron 

FOCACCIA FAÇON ITALIENNE
Servi avec une crème de burrata truffé, parmesan, tomates confites et basilic 

(option jambon de parme +3€)

ROULÉS DE MARLIN FUMÉ
Au tzatziki

GAMBAS TEMPURA
Gambas en tempura frits, accompagnés d’une sauce sweet chili

ARANCINI À LA TRUFFE
 Et sa crème de parmesan 

TI GOURMAND 
Assortiment de 4 mignardises sucrées du moment

9€

15€

14€

16€ 

18€

LES TAPAS

15€

12€

19€

10€



COD ACCRAS
Served with homemade dog sauce

DUO OF SPREADABLE SAUCES
Flavors of the moment accompanied by croutons

CHICKEN SKEWERS
Glazed with teriyaki and accompanied by a homemade barbecue sauce

TACOS OF THE MOMENT
Pulled cheese of the day, melted cheddar and condiment, tomato, pepper

ITALIAN STYLE FOCACCIA
Served with truffled burrata cream, parmesan, candied tomatoes and basil

(Parma ham option +3€)

SMOKED MARLIN ROLLS
With tzatziki

GAMBAS TEMPURA
Fried tempura prawns, served with sweet chili sauce

ARANCINI WITH TRUFFLE
 And its parmesan cream

TI GREEDY
Assortment of 4 sweet treats of the moment

9€

15€

14€

16€ 

18€

 TAPAS

15€

12€

19€

10€



EXTASE MARBRE
Rhum ambré, ananas frais, passion, mangue, coulis de framboises

LE LUA 
Rhum ambré, amaretto blanc, amaretto classique, citron,

 orange fraîches, miel, fleur d’oranger

LOCAL’IENTE
Rhum ambré, liqueur de piment végé maison, citron, 

orange fraîches, chantilly au piment maison

LE POPCORN
Cognac hennessy, vermouth, sirop de popcorn, 

servi avec son popcorn salé

Le WOW!
Gin de canne O’beri, liqueur de bergamote, liqueur de fleur de sureau, 

sirop de doliprane maison, citron, tonic, sirop de clitoria

PURPLE WAVE
Rhum spicy, liqueur de cannelle maison, crème de coco, pitaya, citron

TEQUILA GARDEN
Tequila, concombre, basilic, sucre, citron, pincée de sel, liqueur de fleur de sureau 

PORNSTAR MARTINI
Vodka infusée à la vanille, passion, sucre et son shot de champagne

LES CRÉATIONS
13€  XL 16€

16€

18€

14€

14€

14€

14€

14€

DECOUVREZ L’ART DE LA MIXOLOGIE SUR MESURE

Faites nous part de vos envies et laissez opérer nos magiciens, pour créer le

cocktail qui vous correspond

Option champagne ou cognac +2€

16€

LE COUSU MAIN



EXTASE MARBRE
mber rum, fresh pineapple, passion fruit, mango, raspberry coulis

THE LUA
Amber rum, white amaretto, classic amaretto, lemon,

 fresh orange, honey, orange blossom

LOCAL’IENTE
Amber rum, homemade veggie chili liqueur, lemon,

fresh orange, homemade chili whipped cream

POPCORN
Hennessy cognac, vermouth, popcorn syrup,

served with salted popcorn

The WOW!
O’beri cane gin, bergamot liqueur, elderflower liqueur,
homemade doliprane syrup, lemon, tonic, clitoria syrup

PURPLE WAVE
Spicy rum, homemade cinnamon liqueur, coconut cream, pitaya, lemon

TEQUILA GARDEN
Tequila, cucumber, basil, sugar, lemon, pinch of salt, elderflower liqueur

PORNSTAR MARTINI
Vodka infused with vanilla, passion fruit, sugar and a shot of champagne

 CRÉATIONS
13€  XL 16€

16€

18€

14€

14€

14€

14€

14€

DISCOVER THE ART OF CUSTOM MIXOLOGY

Tell us your desires and let our magicians work to create the cocktail that suits

you 

Champagne or cognac option +2€

16€

LE COUSU MAIN



PLANTEUR MAISON
Rhum blanc & ambré, jus d’ananas, goyave, maracuja, mangue,

 zeste d’agrumes et d’épices

PINA COLADA**
 Rhum ambré, ananas frais, lait de coco & crème de coco

DAIQUIRI*
Rhum blanc, sucre, citron

CAÏPIGWADA
Rhum blanc, citron vert, sucre de canne

MAI TAI
Rhum blanc, rhum vieux, sirop d’orgeat, cointreau et citron

MOJITO*
Rhum blanc, menthe fraîche, sucre, citron, eau pétillante

OLD FASHIONED
Whisky, angostura, sucre

MOSCOW MULE
Vodka, citron vert, ginger beer fait maison

MARGARITA
Téquila, cointreau, sucre de canne, jus de citron vert (avec ou sans sel)

APEROL SPRITZ
Prosecco, apérol, eau pétillante

 12€

 12€

 12€

 12€

 12€

 8€  XL 12€

 11€  XL 14€

 12€

LES CLASSIQUES

 12€

 12€

*Option : fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, gingembre

 ** Option : Ajouter du caramel beurre salé



PLANTEUR MAISON
White & amber rum, pineapple juice, guava, maracuja, mango,

 citrus zest and spices

PINA COLADA**
 Amber rum, fresh pineapple, coconut milk & coconut cream

DAIQUIRI*
White rum, sugar, lemon

CAÏPIGWADA
White rum, lime, cane sugar

MAI THAI
White rum, old rum, orgeat syrup, Cointreau and lemon

MOJITO*
White rum, fresh mint, sugar, lemon, sparkling water

OLD FASHIONED
Whiskey, angostura, sugar

MOSCOW MULE
Vodka, lime, homemade ginger beer

MARGARITA
Tequila, cointreau, cane sugar, lime juice (with or without salt)

APEROL SPRITZ
Prosecco, aperol, sparkling water

 12€

 12€

 12€

 12€

 12€

 8€  XL 12€

 11€  XL 14€

 12€

THE CLASSICS

 12€

 12€

*Option: strawberry, raspberry, passion fruit, mango, ginger 

** Option: Add salted butter caramel



LES VINS & CHAMPAGNES

KIR VIN BLANC 12cl    

Champagne, crème de cassis, mûre, framboise ou pêche

Vin blanc, crème de cassis, mûre, framboise ou pêche

KIR ROYAL
20 €

PLAISIR MARBRE
 Ananas frais, passion, mangue, coulis de framboises

VIRGIN PINA COLADA**
Ananas frais, crème de coco, lait de coco 

SWEET DADDY
Basilic, pamplemousse, citron, orange, eau pétillante

VIRGIN MULE EXOTIQUE
Ginger Beer fait maison, passion, mangue, citron

ELSA*
Citronnade frozen

VIRGIN MOJITO*
Menthe, sucre, citron, eau pétillante

LES VIRGINS
 9€

10€

10€

 XL 11€

 9€  XL 11€

10€

10€

Jus de fruits, Perrier 20cl, Coca, Fuze tea, Orangina, Sprite, Ordinaire

Coca Zéro 50cl, Schweppes tonic, Ginger Beer

Red Bull

4€
5€

LES SOFTS

6€

*Option : fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, gingembre

 ** Option : Ajouter du caramel beurre salé

 10 €



LA COUPE DE CHAMPAGNE 18 €

LES BIÈRES
BIÈRES PRESSION

Gwada Beer blonde, Leffe Blonde, 
Hoegaarden blanche

BIÈRES BOUTEILLES
Heineken 25cl, Carib, Corona 

AROMATISÉE
Desperados

 9€ 5€

25cl 50cl

 6€

 6€

LES PUNCHS
Découvrez nos ti punch spéciaux revisités (+2€) : Groseille Péyi, Passion, Gingembre, Curcuma 

Ou sirop de batterie local

TI PUNCH
Bologne, Damoiseau, Longueteau, Montebello, Neisson, Bielle

TI PUNCH SPÉCIAUX
Clément Canne Bleu, Bologne Black Canne, 

Longueteau Parcellaire Canne bleu, Longueteau Parcellaire Canne Rouge

TI PUNCH VIEUX
Longueteau 3 ans, Karukera 4 ans

PUNCH MAISON,
Ananas, Menthe fraîche, Cannelle, Coco

  5€

7€

7€

BLANC : I.G.P Chardonnay 2022

ROSE : I.G.P Côtes Catalanes « Miraflors » 2022

ROUGE : A.O.C Côtes-du-Rhône « Les Cigales » BIO 2021

LES VINS AU VERRE
7€
7€
8€

8€

33 cl



VINES & CHAMPAGNES

KIR VIN BLANC 12cl    

Champagne, crème de cassis, blackberry, raspberry or peach

White wine, crème de cassis, blackberry, raspberry or peach

KIR ROYAL
20 €

PLAISIR MARBRE
 Fresh pineapple, passion fruit, mango, raspberry coulis

VIRGIN PINA COLADA**
Fresh pineapple, coconut cream, coconut milk

SWEET DADDY
Basil, grapefruit, lemon, orange, sparkling water

EXOTIC VIRGIN MULE
Homemade Ginger Beer, passion fruit, mango, lemon

ELSA*
Frozen lemonade

VIRGIN MOJITO*
Mint, sugar, lemon, sparkling water

VIRGINS
 9€

10€

10€

 XL 11€

 9€  XL 11€

10€

10€

Juice, Perrier 20cl, Coca, Fuze tea, Orangina, Sprite, Ordinaire

Coca Zéro 50cl, Schweppes tonic, Ginger Beer

Red Bull

4€
5€

SOFTS

6€

 10 €

*Option: strawberry, raspberry, passion fruit, mango, ginger 

** Option: Add salted butter caramel



THE GLASS OF CHAMPAGNE 18 €

BEERS
DRAFT BEERS

 Gwada Beer blonde, Leffe Blonde, White
Hoegaarden 

BOTTLED BEERS 
Heineken 25cl, Carib, Corona 

FLAVORED
Desperados

 9€ 5€

25cl 50cl

 6€

 6€

LES PUNCHS

Discover our special revisited ti punch (+2€): Redcurrant Péyi, Passion fruit, Ginger, Turmeric 

Or local battery syrup

TI PUNCH
Bologna, Damoiseau, Longueteau, Montebello, Neisson, Bielle

TI SPECIAL PUNCH
Clément Blue Cane, Bologna Black Cane,

Longueteau Parcellaire Canne blue, Longueteau Parcellaire Canne Red

TI PUNCH OLD
Longueteau 3 years, Karukera 4 years

HOMEMADE PUNCH,
Pineapple, Fresh mint, Cinnamon, Coconut

  5€

7€

7€

BLANC : I.G.P Chardonnay 2022

ROSE : I.G.P Côtes Catalanes « Miraflors » 2022

ROUGE : A.O.C Côtes-du-Rhône « Les Cigales » BIO 2021

WINES BY THE GLASS
7€
7€
8€

8€

33 cl



LES RHUMS BLANCS
GUADELOUPE

Bologne 50°
Bologne Black Canne 50°

Damoiseau 50°
Longueteau 50°, 55° ou 62° 

Longueteau Parcellaire N°1, 55°
Longueteau Parcellaire N°4, 55° 

Longueteau Génesis 73.8°
Montebello 50°

 Rhum Agricole Bio Marie-Louise 54°

MARIE-GALANTE
Bielle 59°

MARTINIQUE
Clément Canne bleu 50°

Neisson 50°

5€
  7€

4cl

22€

  5€
  5€
  7€

7€

5€

5€
6€

 11€
  5€

LES RHUMS VIEUX
GUADELOUPE

Longueteau 3 ans 42°
Longueteau Prélude 49.8°

Longueteau Symphonie 49.9°
Longueteau Concerto 47.9°

 Longueteau Génesis Ambré 70.9°
Longueteau Génesis Vieux 70.9°
Longueteau XO Génesis 73.5°

Bologne VSOP 41°
Bologne  X.O 42° 

Damoiseau 8 ans 42°
Montebello Hors d’Age 42°

Reimonenq 9 ans Cuvée Prestige 40° 
Reimonenq 7 ans Grande Réserve 40°
Darbousier Hors d’Age - Carafe 45°

Karukera Réserve Spéciale 42°
Karukera Cuvée Christophe Colomb 45°

  25€

11€

 35€

 8€

16€

10€

7€

25€
25€
20€
15€

12€

12€
 7€

 35€

 15€



BLENDS,
Johnnie Walker Red Label 40°

Johnnie Walker Black Label 40°
J&B 40°

BOURBONS, 
4 Roses 15 ans 40°

4cl
 8€

 8€

ALCOOL FORT

 12€
 8€

APERITIFS,
Martini Blanc, Rouge, Rosé,

Ricard,
Port Tawny Vorges

6€

 8€

6cl

6€

MARIE-GALANTE
Bellevue 10 ans - 1821 Carafe 45°

Bielle Brut de fût 54.2°

MARTINIQUE
Clément Cuvée Homère 44°

Clément VO 50° 
HSE X.O 43°
J.M 1845 42°

JAMAïQUE
Appleton Estate 12 ans 43°

PHILIPPINES
Don Papa 7 ans, 40°

VENEZUELA 
Diplomatico Reserva Exclusiva 40°

BARBADES
Mount Gay Extra Old 43°

Mount Gay 1703 Carafe 43°

HAITI
Barbancourt 4 ans 43°

TRINIDAD ET TOBAGO 
Angostura 1919, 40°

4cl

12€

 9€

8€

35€

  12€

8€

 20€

12€

 25€

45€

14€
 25€

12€



LES CIGARES
ROMÉO Y JULIETA N°2

MONTECRISTO N°4

MONTECRISTO PETIT EDMUNDO 

MONTECRISTO N°2

PARTAGAS N°5 CUBA

25€

22€

30€

42€

30€

GINS
Bombay Sapphire 40°

Gin G’vine 40°
Gin de canne O’beri Vert ou O’beri Carribbean Bleu (Guadeloupe) 40°

The Botanist 46°
Blurry Moon 42°

VODKAS
Absolut (Suède) 40°

Grey Goose (France) 40°

LIQUEURS
Amaretto, Bailey’s, Get 27, Get 31, Grand Marnier, Kahlua

DIGESTIF, 
Armagnac, Calvados, Cognac Courvoisier, Cognac, Hennessy, Poire Wolfberger

10€

12€
 12€

7€

10€

TEQUILAS 
San José 35°

Patron Anejo 40°
Mezcal Mahani 40°

10€
 12€

12€

4cl

10€

12€

8€

SINGLE MALT
Lagavulin 16 ans (Isle Of Islay) 43°

Bruichladich Art.3 (Isle Of Islay) 48.7°
Bastille (France, Limousin) 43°

WHISKY
Jack Daniel’s Old n°7 (USA, tennessee) 40°

Nikka 12 ans (Japonais) 51.4°
Macallan (Moray Macallan Estate) Amber 40°

4cl
 23€
 16€

21€

18€

14€
 10€

 12€



WHITE RUMS
GUADELOUPE

Bologne 50°
Bologne Black Canne 50°

Damoiseau 50°
Longueteau 50°, 55° ou 62° 

Longueteau Parcellaire N°1, 55°
Longueteau Parcellaire N°4, 55° 

Longueteau Génesis 73.8°
Montebello 50°

 Rhum Agricole Bio Marie-Louise 54°

MARIE-GALANTE
Bielle 59°

MARTINIQUE
Clément Canne bleu 50°

Neisson 50°

5€
  7€

4cl

22€

  5€
  5€
  7€

7€

5€

5€
6€

 11€
  5€

OLD RUMS
GUADELOUPE

Longueteau 3 ans 42°
Longueteau Prélude 49.8°

Longueteau Symphonie 49.9°
Longueteau Concerto 47.9°

 Longueteau Génesis Ambré 70.9°
Longueteau Génesis Vieux 70.9°
Longueteau XO Génesis 73.5°

Bologne VSOP 41°
Bologne  X.O 42° 

Damoiseau 8 ans 42°
Montebello Hors d’Age 42°

Reimonenq 9 ans Cuvée Prestige 40° 
Reimonenq 7 ans Grande Réserve 40°
Darbousier Hors d’Age - Carafe 45°

Karukera Réserve Spéciale 42°
Karukera Cuvée Christophe Colomb 45°

  25€

11€

 35€

 8€

16€

10€

7€

25€
25€
20€
15€

12€

12€
 7€

 35€

 15€



BLENDS,
Johnnie Walker Red Label 40°

Johnnie Walker Black Label 40°
J&B 40°

BOURBONS, 
4 Roses 15 ans 40°

4cl
 8€

 8€

STRONG ALCOHOLS

 12€
 8€

APERITIFS,
Martini White, Red, Rosé,

Ricard,
Port Tawny Vorges

6€

 8€

6cl

6€

MARIE-GALANTE
Bellevue 10 ans - 1821 Carafe 45°

Bielle Brut de fût 54.2°

MARTINIQUE
Clément Cuvée Homère 44°

Clément VO 50° 
HSE X.O 43°
J.M 1845 42°

JAMAICA
Appleton Estate 12 ans 43°

PHILIPPINES
Don Papa 7 ans, 40°

VENEZUELA 
Diplomatico Reserva Exclusiva 40°

BARBADOS
Mount Gay Extra Old 43°

Mount Gay 1703 Carafe 43°

HAITI
Barbancourt 4 ans 43°

TRINIDAD AND TOBAGO 
Angostura 1919, 40°

4cl

12€

 9€

8€

35€

  12€

8€

 20€

12€

 25€

45€

14€
 25€

12€



CIGARS
ROMÉO Y JULIETA N°2

MONTECRISTO N°4

MONTECRISTO PETIT EDMUNDO 

MONTECRISTO N°2

PARTAGAS N°5 CUBA

25€

22€

30€

42€

30€

GINS
Bombay Sapphire 40°

Gin G’vine 40°
Gin de canne O’beri Vert ou O’beri Carribbean Bleu (Guadeloupe) 40°

The Botanist 46°
Blurry Moon 42°

VODKAS
Absolut (Suède) 40°

Grey Goose (France) 40°

LIQUORS
Amaretto, Bailey’s, Get 27, Get 31, Grand Marnier, Kahlua

DIGESTIVE 
Armagnac, Calvados, Cognac Courvoisier, Cognac, Hennessy, Poire Wolfberger

10€

12€
 12€

7€

10€

TEQUILAS 
San José 35°

Patron Anejo 40°
Mezcal Mahani 40°

10€
 12€

12€

4cl

10€

12€

8€

SINGLE MALT
Lagavulin 16 ans (Isle Of Islay) 43°

Bruichladich Art.3 (Isle Of Islay) 48.7°
Bastille (France, Limousin) 43°

WHISKEYS
Jack Daniel’s Old n°7 (USA, tennessee) 40°

Nikka 12 ans (Japonais) 51.4°
Macallan (Moray Macallan Estate) Amber 40°

4cl
 23€
 16€

21€

18€

14€
 10€

 12€


