


LES TAPAS

ACCRAS DE MORUE

Servi avec une sauce créole maison

RILLETTES DE POISSON

Poisson du moment

CROMESQUIS DE POULET BOUCANE

Sauce Cajun

TACOS DU MOMENT

Effiloché du jour, cheddar fondu et condiment, tomate, poivron

FOCACCIA FACON ITALIENNE

Servi avec une creme de burrata truffé, parmesan, tomates confites et basilic
(option jambon de parme +3)

BOUCHEES HOUMOUS PARMESAN

GAMBAS MARINEES

Chips de riz et sauce curry
ASSIETTE DE CHARCUTERIES ITALIENNES

TI GOURMAND

Assortiment de 4 mignardises sucrées du moment
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LLES CREATIONS

EXTASE MARBRE

Rhum ambré, ananas frais, passion, mangue, coulis de framboises

LE LUA

Rhum ambré, amaretto blanc, amaretto classique, citron
7 9 q Y 9
jus d’orange frais, miel, fleur d’oranger

LE KIWIZZ

Rhum blanc, rhum vieux, purée de kiwi, citron et espuma ananas-coco

GIN DELICE

Gin de canne O’béri, limoncello, sirop de vanille maison,
ananas et citron

MARACU’ JACK

Jack Daniel’s, purée de fruit de la passion
et sirop combava maison

PURPLE WAVE

Rhum spicy, liqueur de cannelle maison, creme de coco, pitaya, citron

LEWOW!

Gin, liqueur de fleur de sureau,
sirop de clitoria, citron, tonic, sirop de doliprane maison

PORNSTAR MARTINI

Vodka infusée a la vanille, passion, et son shot de champagne

LE COUSU MAIN

DECOUVREZ L’ART DE LA MIXOLOGIE SUR MESURE

Faites nous part de vos envies et laissez opérer nos magiciens,
pour créer le cocktail qui vous correspond

Option champagne ou cognac +2
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LES CLASSIQUES

PLANTEUR MAISON

Rhum blanc & ambré, jus d’ananas, goyave, maracuja, mangue,

zestes d’agrumes et d’épices

PINA COLADA**

Rhum ambré, ananas frais, lait de coco & creme de coco

DAIQUIRI*

Rhum blanc, sucre, citron

CAIPIGWADA

Rhum blane, citron vert, sucre de canne

MAI TAI

Rhum blanc, rhum vieux, sirop d’orgeat, cointreau et citron

MOJITO*

Rhum blanc, menthe fraiche, sucre, citron, eau pétillante

OLD FASHIONED

Whisky, angostura, sucre

MOSCOW MULE

Vodka, citron vert, ginger beer

MARGARITA

Téquila, cointreau, sucre de canne, jus de citron vert (avec ou sans sel)

APEROL SPRITZ

Prosecco, apérol, eau pétillante

*Option : fraise, frambotise, fruit de la passion, mangue, gingembre

** Option : Ajouter du caramel beurre salé

12

13

13

13

13

13

13

13

13

13



LES VIRGINS

PLAISIR MARBRE 11

Ananas frais, passion, mangue, coulis de framboises

VIRGIN PINA COLADA*#* 11

Ananas frais, creme de coco, lait de coco

SWEET DADDY 11

Basilic, pamplemousse, citron, orange, eau pétillante

VIRGIN MULE EXOTIQUE 11

Ginger Beer, passion, mangue, citron

ELSA* 11

Citronnade frozen

VIRGIN MOJITO* 11

Menthe, sucre, citron, eau pétillante

*Option : fraise, framboise, fruit de la passion, mangue, gingembre

** Option : Ajouter du caramel beurre salé

LES SOFTS

Jus de fruits, Coca, Fuze tea, Orangina, Sprite, Ordinaire 4
Coca Zéro 50cl, Schweppes tonic, Ginger Beer, Perrier 33¢l )
Red Bull 6

12¢cl
KIR VIN BLANC 12

Vin blanc, creme de cassis, mire, framboise ou péche

KIR ROYAL 20

Champagne, creme de cassis, mure, framboise ou péche



LA COUPE DE CHAMPAGNE 18

LES VINS AU VERRE
BLANC : L.G.P Chardonnay 2022
ROSE : 1.G.P Cotes Catalanes « Miraflors » 2022 9
ROUGE : A.0.C Cotes-du-Rhone « Parallele 45 » BIO 2021

LLES BIERES

25¢l 50cl
BIERES PRESSION
Gwada Beer blonde, Leffe Blonde
) ’ 556 9,5
Hoegaarden blanche ’ ’

33 cl

BIERES BOUTEILLES
Heineken, Carib, Corona 6

LOCAL
Lekouz blonde 6
TI PUNCH 5
Bologne, Damoiseau, Longueteau, Montebello,

Neisson, Bielle, Pere Labat

TI PUNCH SPECIAUX 7
Clément Canne Bleu, Bologne Black Canne,
Longueteau Canne bleu, Longueteau Canne Rouge, Papa Rouyo
TI PUNCH VIEUX 8
Longueteau 3 ans, Karukera 4 ans, Reimonenq 7 ans

PUNCH MAISON 8

Ananas, Vanille , Coco



